La parranday la nbién tienen cabida en este
encuentro festivo semanal

MERCADO DE

HARIA ARTESANAL
igl;:c(;gnl-:laria

Horario: Todos los sabados, de 10 a 14 h

Se habilitan plazas de aparcamiento para
los visitantes

Informacion:

Teléfonos del Ayuntamiento:

+34 928 835 009/300/252
www.ayuntamientodeharia.com

8 HARIA, GUIA DEL VIAJERO

HARIA ARTESANAL

La tradicidn artesana y manufacturera es uno de los mayores valores de la
Haria moderna. 'Haria Artesanal’ es un mercado especializado en artesania y
agricultura ecoldgica, que nacid en el afio 2001 para fomentar la venta de
productos artesanos y acercar la etnografia hariana, tan diversa y profunda, a

los lanzarotefios y a los foraneos.

La Plaza se viste de crepes modernos y
garbanzas clasicas para recibir todos
los s&bados del afio la visita de cente-
nares de personas que buscan articulos
exclusivos hechos a mano y elaborados
con ingredientes y materiales locales.

Bajo los laureles de la Plaza se suceden
los encajes y bordados, formando dibu-
jos y celosias en lino o algodén, dignas
de ser examinadas con sosiego. Encon-
traremos pafuelos tefiidos con la grana

obtenida en la cosecha de cochinilla,
multitud de ejemplos de marroquineria:
cholas (sandalias), carteras, bolsos,
pulseras...

Junto a los balayos (recipientes hechos
con paja y junco), hay incensarios de
toba volcanica, piedra de canteria y
ceramica hecha con barro recogido en
el barranco de las Nieves como manda-
ban los canones aborigenes.




Estas técnicas, estrictamente tradicio-
nales, conviven con joyeria contempo-
ranea realizada sobre 'callaos' de playa,
reproducciones del lagarto de Haria,
licores artesanales que innovan bus-
cando nuevas recetas (de cactus, de
leche de cabra, de aloe vera...), jabones
aromaticos, cuadros de marqueteria y
perfumes inspirados en la fragancia del
melén canario o la mimosa.

La gastronomia, en su diversidad de
texturas y caracteres, es otra artesania
mas. Los agricultores ecolégicos ofre-
cen un completo surtido de su huerta:

son hortalizas y frutas de temporada:
tomates, espéarragos trigueros, naran-
jas, limones, guayabos, hierbas aroma-
ticas (el imprescindible cilantro, alba-
haca, yerbahuerto...), calabazas, bata-
tas y un largo etcétera.

La reposteria tradicional, deliciosamen-
te representada en formato de bizco-
chones, mimos de merengue, pan de
mami, mantecados o roscas de naranja,
junto con los mojos artesanos y los que-
sos de cabra completan este recorrido
por la identidad mas tangible y sabrosa
de Haria.

“tl funcionamiento modélico de este mercado artesanal, mimado por sus
vecinos, hizo que recibiera en 2004 el Premio Distinguido del Turismo que
concede cada afio el Cabildo de Lanzarote, por su contribucion fundamental al
dinamismo, el ocio y el turismo de calidad”

El Taller esta situado en el Barranco de
Tenesfa, junto al mercado de ahastos, y lleva
el nombre de ‘Reinaldo Dorta Déniz’. Se
distribuye en espacios individuales dande se
puede contemplar el proceso de elaboracion
de las diferentes artesanias. En la tienda es
posible adquirir las piezas que manufactu-
ran las manos artesanas.

Horario: De [unes a sabado,de 10 a 13
horas, y de 16 a 19 horas.

Cerrado los lunes por la tarde.

Informacion:

Teléfonos del Ayuntamiento:

+34 928 835 009/300/252
www.ayuntamientodeharia.com
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